
Mezze and Appetizers
前菜

特色海鲜拼盘 两位用

生蚝、波士顿龙虾、鲍鱼、红虾、海螯虾

丰盛海鲜拼盘 (四位用)

生蚝、波士顿龙虾、鲍鱼、红虾、海螯虾、蟹 、章鱼、带子

时令生蚝 (每只)

法国安莎莲 号生蚝

法国吉拉德 号生蚝

法国皇御 号生蚝

法国芬迪嘉 号生蚝

生牛肉薄片

牛柳、酸豆、巴马臣芝士、柠檬番茜酱

希腊沙拉

樱桃茄、香草、酸豆、希腊芝士

海鲜沙拉

海鲜、牛油果、椰子青柠酱、青酱

烟熏生鱼片

𫚕鱼、柠檬、水芹

炒带子

带子、香蒜、芫茜

厨师推介 本地来源 辛辣食物 含有猪肉 素菜 可持续捕获/耕种

如阁下对任何食物有敏感或要求，请告知您的服务员。所有价格须另加收 服务费。

Main
主盘

Grains
主食

和牛意式饺子

和牛肉、牛肉汁、奶油南瓜

松露宽条面

野生蘑菇、松露酱、巴马臣芝士

海胆酱意粉

海胆酱、蟹肉、西西里吞拿鱼子

地中海红虾管形意粉

红虾、红虾浓汤、樱桃茄、罗勒青酱

海鲜烩饭

海鲜、樱桃茄、芫茜

Soup
汤

油封鳕鱼汤

油封鳕鱼、雅枝竹泥、鱼子酱

龙虾浓汤

龙虾、红椒粉、芫茜

Vegan & Vegetarian
纯素和素食

蕃茄汤

圣马札诺蕃茄、香蒜面包

原种蔬菜沙拉

甘荀、红菜头、蕃茄、糖蜜酱、鹰嘴豆泥、皮塔饼面包

无麸质长通粉

西兰花苗、花椰菜、卡拉马塔橄榄、罗勒香蒜酱、白豆

Sides
配菜

薯蓉

炒嫩菠菜

芦笋

Desserts
甜点

西西里奶油卷

意大利软芝士、开心果、橙皮、西西里雪糕

草莓芝士蛋糕

芝士蛋糕、柚子酥饼脆粒、草莓雪糕

松露巧克力慕斯

巧克力慕斯、榛果焦糖酱、白巧克力、松露雪糕

甜点三重奏

香蕉、巧克力、花生慕斯、蛋奶酱、杏仁脆饼

咖啡提拉米苏

意大利芝士奶油、咖啡冻、焦糖杏仁

杨枝甘露

芒果、柚子、西米、椰子雪葩

雪糕 每球

香草、榛子、巧克力、开心果、焦糖

时令水果拼盘

烤春鸡

春鸡、迷迭香、红洋葱、樱桃茄、白酒酱

烤伊比利亚猪

猪里脊及肩胛、小椰菜、苹果、朗姆酒

地中海风味羊排

羊排、地中海香草、扁豆、羊肉酱

地中海风味盐烤鲈鱼

公斤鲈鱼、菠菜、薯仔、黑橄榄、酸豆、鱼汁

烤红鲷鱼

红鲷鱼、茄子辣椒酱、烤西班牙香肠、海鲜汁

地中海风味柠檬烤鳕鱼

鳕鱼、柠檬、芦笋、鹰嘴豆小米沙拉

希腊风味烤章鱼

章鱼、薯仔、西班牙甜辣椒酱、卡拉马塔橄榄、香草

烩和牛脸颊肉

和牛脸颊肉、黑蒜、黑醋焦糖洋葱、勃艮第酱、薯蓉

烤牛里脊肉

牛柳、薯仔千层、黑松露酱

烤和牛肉眼扒

和牛肉眼扒、烤蔬菜

安格斯带骨肉眼扒

公斤带骨肉眼扒、烤蔬菜


