VIV

COURMET

Estar Vivo es estaren
movimiento; por eso
Ofrec,emos SIempre un MICHELIN MICHELIN MICHELIN MICHELIN
menu diferente, valorando 2023 2024 2025 2026
los productos de estaciony
proximidad.

C/Marin 14, Almeria 624 605 382 www.vivogourmet.com



PITACOS

TOSTA DE

SECRETO rulo y miel. 6

BRIOCHE de carrillera. 7.5

PULPO en Parmentier. 7
en bacon con salsa de

SOLOMILLO quesoy frutos rojos 7
de atun marinado con

BROCHETA chutney de pina 4.5
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SURTIDO DE. QUESOS 24

TARTAR DE ATUN Y MANGO 22
RACION CROQUETAS DE JAMON 16
CANELON DE AGUACATE Y.TARTAR DEL MAR 14
ENSALADAS
LANGOSTINO CON VINAGRETA CITRICA ]g
BURRATA CON TOMATE Y PESTO

TOMATE RAF DE ALMERIA Y VENTRESCA 18
ENSALADILLA CON GAMBAS AL PILPIL 17
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Viil[@)

MUSLO DE PATO confitado 19
ARROZ CREMOSO delagartoyzenderuelas 21
BACALAO confitado con crema de ajos 18
PULPO sobre parmentier. 22
LOMO DE JABALI con pasas y pinones 21
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DRI

ATUN con salmorejo suave. 20
DORADA opcion guarnicion. 17
de ternera. Peso aprox:

SOLOMILLO 200g. 26
PRESA IBERICA Peso aprox: 300g. 22
ENTRECOT DE

FRISONA Peso aprox: 400g 37
CARNES

MADURADAS consultar disponibilidad. al peso

OPCION GUARNICION PATATAS O VERDURAS A LA BRASA
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DULCE

TARTA DE QUESO estilo cremosa. 7
TRAMPANTOJO de aguacate. 6.5
TABLITA DE FRUTAS = deestacion. 8
BROWNIE 70% cacao. 6.5
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POR COPA

Frizzante: Yllera 5.5 4.2
Albarino: Marqués de Vizhoja 4.2
Rueda: Yllera Vendimia nocturna 4.2
Godello: Minaxoia 4.2
Rioja: Anares crianza 4
Ribera: Pepe Yllera S
D.O Almeria: Cepa Bosquet 3.8
Semi-dulce: Ladron de Guevara 4.2
Cava: Marques D la Concordia 6
Brut Vintage
Vermuth Izaguirre rojo 4.5
Vermuth Kanalla 5
C/Marin 14, Almeria 624605 382

www.vivogourmet.com



CIRVLZMS

Cana Estrella Levante
Copa Estrella Levante
Cana Punta del Este
Copa Punta del Este
Tinto de Verano

Tercio Estrella Levante
Tercio E. Levante 60 anos

Tercio Oro Bilbao

Tercio Daura
Tercio Verna
Tercio Keler
Tercio Victoria
Tercio Turia

Tercio Voll Damm

0,09%

Quinto E. Levante

Tercio E. Levante tostada

ESTRELLA

DE LEVANTE

C/Marin 14, Almeria 624 605382

3.6
4.4

www.vivogourmet.com



RITRISCOS

Sprite 35
Ténica Royal 35
Ténica Royal BlissBerry 4

Ténica Fever-Tree 3.5

CocaCola/Zero/Zero-Zero 3.5
Fanta Naranja/Limén 35

Zumo Pifia/Melocotén 35

Aquarius Limén/Naranja 4 d- ﬂ q U ﬂ S

Nestea/Nestea Maracuya 4

Agua 1L
Agua 1/2l.
Agua con gas

Casera Blanca/Limén

N N N N o

Mosto
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COPI

Glenfiddich 12
Macallan 15
M. Miller | Nordeés | Hendrick's 9
Brockman'’s | Bombay Saphire

Absolut 6.5
C. Sark/ Ballantines /Jameson 6
Red Label 7.5
Moskovskaya 5
Barcelo Imperial 10

Beefeater | Seagrams | Larios 12 7

Tanqueray

Barceld/ Brugal / Santa Teresa 7
Belvedere 13
Baileys 5.5
Disaronno 10)
Pacharan Baines 6
Bacardi 6

C/Marin 14, Almeria 624 605 382 www.vivogourmet.com



CALLE MARIN 14, ALMERIA


https://www.tripadvisor.com/Restaurant_Review-g187429-d24909455-Reviews-Vivo_Gourmet-Almeria_Province_of_Almeria_Andalucia.html
https://www.google.com/search?sca_esv=7a9852a0e09aadea&hl=es&tbm=lcl&q=VIVO+Gourmet+Rese%C3%B1as&rflfq=1&num=20&stick=H4sIAAAAAAAAAONgkxIyNzcxNjWyMDcyNbE0NjMxNjPYwMj4ilE0zDPMX8E9v7QoN7VEISi1OPXwxsTiRazYxQHTYLRKSQAAAA&rldimm=774352872549364360&sa=X&ved=2ahUKEwiJrJDg2biJAxXgQfEDHRSTGpoQ9fQKegQIWBAF&biw=1280&bih=585&dpr=1.5#lkt=LocalPoiReviews
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	PINTXOS
	TOSTA DE  SECRETO
	rulo y miel.

	BRIOCHE
	de carrillera.
	7.5

	PULPO
	en Parmentier.

	SOLOMILLO
	en bacon con salsa de queso y frutos rojos

	BROCHETA
	de atún marinado con chutney de piña
	4.5

	SURTIDO DE QUESOS
	TARTAR DE ATÚN Y MANGO
	RACIÓN CROQUETAS DE JAMON
	CANELÓN  DE AGUACATE Y TARTAR DEL MAR
	ENSALADAS
	LANGOSTINO CON VINAGRETA CÍTRICA                           BURRATA CON TOMATE Y PESTO                           TOMATE RAF DE ALMERÍA Y VENTRESCA                           ENSALADILLA CON GAMBAS AL PILPIL
	12 16 18 17



	ENTRANTES
	PLATOS
	MUSLO DE PATO
	confitado

	ARROZ CREMOSO
	de lagarto y zenderuelas

	BACALAO
	confitado con crema de ajos

	PULPO
	sobre parmentier.

	LOMO DE JABALÍ
	con pasas y piñones


	BRASA
	ATÚN
	con salmorejo suave.

	DORADA
	opción guarnición.

	SOLOMILLO
	de ternera. Peso aprox: 200g.

	PRESA IBÉRICA
	Peso aprox: 300g.

	ENTRECOT DE FRISONA
	Peso aprox: 400g

	CARNES MADURADAS
	consultar disponibilidad.
	al peso
	OPCIÓN GUARNICIÓN PATATAS O VERDURAS A LA BRASA



	LO DULCE
	TARTA DE QUESO
	estilo cremosa.

	TRAMPANTOJO
	de aguacate.
	6.5

	TABLITA DE FRUTAS
	de estación.

	BROWNIE
	70% cacao.
	6.5


	VINOS
	POR COPA
	Frizzante: Yllera 5.5 Albariño: Marqués de Vizhoja Rueda: Yllera Vendimia nocturna Godello: Miñaxoia Rioja: Añares crianza
	4.24.2 4.2 4.2 4
	5 3.8 4.2 6
	Ribera: Pepe Yllera D.O Almería: Cepa Bosquet Semi-dulce: Ladrón de Guevara Cava: Marques D la Concordia  Brut Vintage
	Vermuth Izaguirre rojo Vermuth Kanalla
	4.5 5


	CERVEZAS
	Caña Estrella Levante  Copa Estrella Levante Caña Punta del Este  Copa Punta del Este  Tinto de Verano  Tercio Estrella Levante  Tercio E. Levante 60 años Tercio Oro Bilbao
	3 3.83.3 4 3.8 4 4 4
	Tercio Daura  Tercio Verna  Tercio Keler  Tercio Victoria  Tercio Turia  Tercio Voll Damm
	4 4 4 4 4 4.2
	0,0%
	Quinto E. Levante Tercio E. Levante tostada
	3.6 4.4


	REFRESCOS
	Sprite  Tónica Royal  Tónica Royal BlissBerry  Tónica Fever-Tree  CocaCola/Zero/Zero-Zero  Fanta Naranja/Limón  Zumo Piña/Melocotón  Aquarius Limón/Naranja Nestea/Nestea Maracuyá
	3.5 3.5 4 3.5 3.5 3.5 3.5 4 4

	& AGUAS
	Agua 1L  Agua 1/2l.   Agua con gas  Casera Blanca/Limón  Mosto
	3 2 3 2 3

	COPAS
	Glenfiddich  Macallan  M. Miller I Nordés I Hendrick’s Brockman’s I Bombay Saphire Absolut  C. Sark/ Ballantines /Jameson  Red Label  Moskovskaya  Barceló Imperial
	12 15 9
	6.5 6 7.5 5 10
	Beefeater I Seagrams I Larios 12 Tanqueray Barceló/ Brugal / Santa Teresa Belvedere Baileys  Disaronno  Pacharán Baines Bacardí
	7 13 5.5 5.5 6 6
	7

	¿NOS DEJAS UNA RESEÑA?

