
BEVANDE
Acqua minerale naturale 1 l 
Acqua minerale gassata 1 l
Acqua minerale naturale 0,5 l 
Acqua minerale gassata 0,5 l 
Coca Cola, Fanta, Sprite 33 cl 
Birra in bottiglia 
Birra artigianale 
Birra bionda alla spina 20 cl 
Birra bionda alla spina 40 cl
Birra rossa alla spina 20 cl 
Birra rossa alla spina 40 cl 
Vino rosso / bianco della casa ¼ l 
Vino rosso / bianco della casa 1/2 l 
Vino rosso / bianco della casa 1 l 
Vino in bottiglia 
Amaro 
Grappa e distillati 
Caffè

SUPPLEMENTI
Salsa di pomodoro, piselli, cipolla, olive, uova 
Tomato sauce, peas, onion, olives, egg 

Melanzane, zucchine, scaglie di grana, ricotta
salata, patatine*, gorgonzola, wurstel, spinaci,
rucola, pomodoro fresco, peperoni, patate al
forno 
Aubergines, courgettes, parmesan cheese,
salted ricotta cheese, french fries*, gorgonzola,
wurstel, spinach, rocket, fresh tomato, sweet
peppers, baked potatoes

Mozzarella, prosciutto cotto, funghi, acciughe,
pesto di basilico, salsiccia, tonno, pomodorini,
salame ventricina, radicchio, patate fresche 
Mozzarella, ham, mushrooms, anchovies, basil
sauce, sausace, tuna, cherry tomatoes, spicy
salami, red chicory, fresh fried potatoes 

Mozzarella di bufala, prosciutto crudo, bresaola,
funghi porcini*, friarielli 
Buffalo mozzarella, Parma ham, dried salted
beef, porcini mushrooms*, friarielli 

(*) prodotto surgelato
(*) frozen product 

Coperto

095 604430 - 327 9575252
via Lancaster 2, Acireale (CT)

vecchiaaci@gmail.com

2.50€
2.50€
1.50€
1.50€

2.50€
S.D.

7.00€
3.00€
5.00€
3.50€
6.00€
3.50€
4.50€
8.00€

S.D.
4.00€
4.00€
1.00€

1.00€

1.50€

2.00€

3.00€

2.00€

Negli alimenti somministrati in questo esercizio possono essere contenuti ingredienti
o coadiuvanti considerati allergeni. 1. Cereali contenenti glutine (grano, segale,
orzo, avena, farro, kamut) 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 3. Uova e
prodotti a base di uova 4. Pesce e prodotti a base di pesce 5. Arachidi e prodotti a
base di arachidi 6. Soia e prodotti a base di soia 7. Latte e prodotti a base di latte
(incluso lattosio) 8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, noci pecan,
noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia) 9. Sedano e prodotti a base di sedano
10. Senape e prodotti a base di senape 11. Semi di sesamo e prodotti a base di
sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti 13. Lupini e prodotti a base di lupini 14.
Molluschi e prodotti a base di molluschi

LE INSOLITE
Vecchia Aci
pomodoro fresco, mozzarella di bufala, funghi porcini*,
rucola, grana, olio EVO
/fresh tomato, buffalo mozzarella, porcini mushrooms*,
rocket, parmesan cheese, EVO oil

Tedesca
salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, würstel,
patatine*, origano, olio EVO
/tomato sauce, mozzarella, würstel, chips*, oregano, EVO oil

Al tonno
salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, tonno, olive,
cipolla, origano, olio EVO
/tomato sauce, mozzarella, tuna, olives, onion, oregano, EVO
oil

Piccantina
salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, salame ventricina,
cipolla, olive, origano, olio EVO
/tomato sauce, mozzarella, spicy salami, onion, olives,
oregano, EVO oil

Sfiziosa
pomodorini, mozzarella fior di latte, prosciutto crudo, rucola,
scaglie di grana, olio EVO
/cherry tomatoes, mozzarella, Parma ham, rocket, parmesan
cheese, EVO oil

Vegetariana
pomodoro fresco, mozzarella fior di latte, zucchine e
melanzane grigliate, olio EVO
/fresh tomato, mozzarella, grilled courgettes and
aubergines, EVO oil

Patatosa
patate al forno, mozzarella fior di latte, cipolla, bacon, olio
EVO
/baked potatoes, mozzarella, onion, bacon, EVO oil

Rustica
pomodorini, mozzarella di bufala campana, salsiccia, funghi
porcini*, olive, olio EVO
/cherry tomatoes, buffalo mozzarella, sausage, porcini
mushrooms*, olives, EVO oil

Genovese
pomodorini, mozzarella di bufala campana, pesto di basilico,
scaglie, olio EVO
/cherry tomatoes, buffalo mozzarella, basilic sauce,
parmesan cheese, EVO oil

Gustosa
pomodorini, pepato fresco, olive, acciughe, cipolla, olio EVO
/cherry tomatoes, fresh cheese with black pepper, olives,
anchovies, onion, EVO oil

Soffice
mozzarella di bufala, philadelphia, bresaola, pistacchio, olio
EVO
/buffalo mozzarellla, philadelphia, dried salted beef,
pistachio, EVO oil

Profumata
mozzarella di bufala campana, mortadella, pistacchio, olio
EVO
/buffalo mozzarella, mortadella, pistachio, EVO oil

La zucchina
mozzarella di bufala campana, zucchine fritte, ricotta salata,
olio EVO
/buffalo mozzarella, fried courgettes, salted ricotta cheese

Mielosa
pepato fresco, miele, porro, olio EVO
/fresh cheese with black pepper, honey, leeks, EVO oil

Friariella
pepato fresco, salsiccia, olive, friarielli, olio EVO
/fresh cheese with black pepper, sausage, olives, friarielli,
EVO oil

14.00€

8.00€

11.00€

10.00€

13.00€

11.00€

11.00€

14.00€

13.00€

12.00€

14.00€

13.00€

12.00€

10.00€

13.00€

/SUPPLEMENTES

/SPECIAL PIZZA /DRINKS



SECONDI DI PESCE
Pesce spada* alla griglia/Grilled swordfish*
pesce spada*, olio EVO, limone, sale, prezzemolo
/swordfish*, EVO oil, lemon juice, salt, parsley

Pesce spada* alla palermitana
pesce spada*, mollica, prezzemolo, formaggio grattugiato, olio
EVO
/swordfish* in seasoned bread crumbs with grated cheese,
parsley, EVO oil

Frittura di calamari*e gamberetti*
/Fried squid*and shrimps*

Pepata di cozze/Mussel soup
cozze, olio EVO, aceto, aglio, pepe nero, aromi
/mussels, EVO oil, vinegar, garlic, black pepper, herbs

Involtini di pesce spada*/Stuffed rolls of
swordfish*
pesce spada*, mollica, uvetta, prezzemolo, formaggio
grattugiato, olio EVO
/swordifsh*, bread crumbs, pine nuts, parsley, grated cheese,
EVO oil

Grigliata mista di pesce/Fish mixed grill
calamari*, gamberoni*, pesce spada*, prezzemolo, succo di
limone, olio EVO
/squid*, king prawns*, swordfish*, parsley, lemon juice, EVO oil

SECONDI DI CARNE
Tagliata di vitello con rucola e scaglie di grana
/beef cut with rocket and flakes of Parmesan cheese

Filetto al Nero d’Avola
vino Nero d’Avola, farina, miele, scorza di limone
/fillet steak, Nero d’Avola red wine, flour, honey, lemon zets

Involtini Rusticana
lonza, formaggio, mollica condita, olio EVO
/stuffed rolls of pork, cheese, seasoned bread crumbs, EVO oil

Filetto ai ferri/Grilled fillet steak

Scaloppa ai funghi/Cutlet with mushrooms
carne di maiale, farina, burro, funghi porcini, prezzemolo
/pork meat, flour, butter, porcini mushrooms, parsley

Scaloppa all’arancia/Cutlet with orange soup
carne di maiale, farina, burro, succo di arancia
/pork meat, flour, butter, orange juice

Grigliata mista/Mixed grill
involtino, salsiccia, polpetta, costina di maiale
stuffed roll, sausage, meatball, pork steak

INSALATE
Insalata semplice/Simply salad
icerbeg, radicchio, pomodorini
/icerberg, red chicory, cherry tomatoes

Insalata caprese
pomodoro, mozzarella di bufala campana, basilico
/fresh tomato, buffalo mozzarella, basil

Insalata San Daniele/San Daniele salad
rucola, funghi freschi, prosciutto crudo, grana
/rocket, fresh mushrooms, raw ham, parmesan cheese

Insalata fantasia/Fantasy salad
icerberg, tonno, uovo, olive, mozzarella, mais
/icerberg, tuna, egg, olives, cheese, sweet corn

Insalata leggera
rucola, carote, philadelphia, bresaola, grana
/rocket, carrots, philadelphia, dried salted beef, parmesan cheese

ANTIPASTI
Patatine fresche fritte
/Fresh fried potatoes

Patatine fritte*
/French fries*

Bruschetta siciliana
pomodoro, origano, olio EVO, sale
/toasted bread with fresh tomato, oregano, oil, salt

Caponata siciliana
peperoni, melanzane, cipolla, olive, pomodoro, uvetta,
sedano, carote, pinoli
/sweet peppers, aubergines, onion, olives, tomato, raisin,
celery, carrots, pine nuts

Parmigiana
melanzane, salsa di pomodoro, uovo, prosciutto cotto,
formaggio grattugiato
/aubergines, tomato sauce, egg, ham, grated cheese

Antipasto rustico/Traditional Sicilian starter
formaggio, salame locale, peperoni arrostiti, olive verdi
/cheese, salami, roasted peppers, green olives

Piatto misto/Mixed starter of Sicilian
specialities
caponata siciliana, due fette di bruschetta, parmigiana

Verdure grigliate/Grilled vegetables
patate, melanzane, zucchine, radicchio, pomodori
/potatoes, aubergines, courgettes, red chicory, tomatoes

PRIMI PIATTI
Spaghetti Vecchia Aci
cozze, vongole veraci, gamberetti*, pomodoro fresco, aromi
/mussels, clams, shrimps*, fresh tomato, herbs

Spaghetti agli scampi*
scampi*, pomodorini, vino bianco, aglio, peperoncino,
prezzemolo, olio EVO
/prawns*, cherry tomatoes, white wine, garlic, chilly pepper,
parsley, EVO oil

Spaghetti alle vongole
vongole veraci, aromi
/clams, herbs

Penne con le alici
alici, finocchietto, salsa di pomodoro, pinoli, mollica
/fresh anchovies, wild fennel, tomato sauce, pine nuts, bread
crumbs

Spaghetti al pesce spada*
pesce spada*, melanzane, pomodoro fresco, capperi, aromi
/swordfish*, aubergines, fresh tomato, capers, herbs

Penne al profumo di Sicilia
salsa di pomodoro, salsiccia, melanzane, zucchine, mandorle
tostate
/tomato sauce, sausage, aubergines, courgettes, toasted
almonds

Penne al pistacchio
panna, speck, pistacchio
/cream, speck, pistachio

Penne alla Norma
salsa di pomodoro, melanzane, ricotta salata
/tomato, aubergines, salted sheep cheese

5.00€

4.00€

4.50€

9.00€

8.00€

12.00€

14.00€

10.00€

18.00€

17.00€

17.00€

15.00€

15.00€

15.00€

14.00€

10.00€

15.00€

16.00€

15.00€

13.00€

15.00€

20.00€

18.00€

20.00€

12.00€

18.00€

16.00€

14.00€

18.00€

6.00€

11.00€

12.00€

11.00€

12.00€

LE SOLITE
Biancaneve
mozzarella, olio Evo
/mozzarella, Evo oil

Margherita
salsa di pomodoro, mozzarella, origano, olio EVO
/tomato sauce, mozzarella, oregano, EVO oil

Norma
salsa di pomodoro, melanzane, ricotta salata, origano, olio
EVO
/tomato sauce, aubergines, salted sheep cheese, oregano,
EVO oil

Romana
salsa di pomodoro, mozzarella, acciughe, olive, origano, olio
EVO
/tomato sauce, mozzarella, anchovies, olives, oregano, EVO
oil

Parmigiana
salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, melanzane,
uovo, grana, origano, olio EVO
/tomato sauce, mozzarella, ham, aubergines, egg, Parmesan
cheese, oregano, EVO oil

Calzone
salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, olio EVO
/tomato sauce, mozzarella, ham, EVO oil

Calzone verde
mozzarella, spinaci*, olive, olio EVO
/mozzarella, spinach*, olives, EVO oil

Calzone siciliano
pepato fresco, acciughe, olive, olio EVO
/fresh cheese with black pepper, anchovies, olives, EVO oil

San Daniele
salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, funghi,
origano, grana, olio EVO
/tomato sauce, mozzarella, Parma ham, mushrooms,
oregano, parmesan cheese, EVO oil

Fattoressa
salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, uovo, olive,
piselli, origano, olio EVO
/tomato sauce, mozzarella, ham, egg, olives, peas, oregano,
EVO oil

Capricciosa
salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, uovo,
origano, olio EVO
/tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, egg, oregano,
EVO oil

Quattro formaggi
mozzarella, gorgonzola, fontina, grana, olio EVO
/mozzarella, Gorgonzola, sweet cheese, Parmesan cheese,
EVO oil

6.00€

7.00€

9.00€

9.00€

12.00€

10.00€

10.00€

11.00€

12.00€

11.00€

12.00€

11.00€

/SECOND COURSES FISH

/SECOND COURSES MEAT

/STARTERS

/FIRST COURSES

/SALADS

/USUAL PIZZA


	LE INSOLITE
	/SPECIAL PIZZA
	14.00€
	8.00€
	11.00€
	10.00€
	13.00€
	11.00€
	11.00€
	14.00€
	13.00€
	12.00€
	14.00€
	13.00€
	12.00€
	10.00€
	13.00€


	BEVANDE
	Acqua minerale naturale 1 l  Acqua minerale gassata 1 l Acqua minerale naturale 0,5 l  Acqua minerale gassata 0,5 l  Coca Cola, Fanta, Sprite 33 cl  Birra in bottiglia  Birra artigianale  Birra bionda alla spina 20 cl  Birra bionda alla spina 40 cl Birra rossa alla spina 20 cl  Birra rossa alla spina 40 cl  Vino rosso / bianco della casa ¼ l  Vino rosso / bianco della casa 1/2 l  Vino rosso / bianco della casa 1 l  Vino in bottiglia  Amaro  Grappa e distillati  Caffè

	SUPPLEMENTI
	Salsa di pomodoro, piselli, cipolla, olive, uova  Tomato sauce, peas, onion, olives, egg
	Melanzane, zucchine, scaglie di grana, ricotta salata, patatine*, gorgonzola, wurstel, spinaci, rucola, pomodoro fresco, peperoni, patate al forno  Aubergines, courgettes, parmesan cheese, salted ricotta cheese, french fries*, gorgonzola, wurstel, spinach, rocket, fresh tomato, sweet peppers, baked potatoes
	Mozzarella, prosciutto cotto, funghi, acciughe, pesto di basilico, salsiccia, tonno, pomodorini, salame ventricina, radicchio, patate fresche  Mozzarella, ham, mushrooms, anchovies, basil sauce, sausace, tuna, cherry tomatoes, spicy salami, red chicory, fresh fried potatoes
	Mozzarella di bufala, prosciutto crudo, bresaola, funghi porcini*, friarielli  Buffalo mozzarella, Parma ham, dried salted beef, porcini mushrooms*, friarielli
	(*) prodotto surgelato (*) frozen product
	Coperto
	/DRINKS
	/SUPPLEMENTES
	2.50€ 2.50€ 1.50€ 1.50€ 2.50€ S.D. 7.00€ 3.00€ 5.00€ 3.50€ 6.00€ 3.50€ 4.50€ 8.00€ S.D. 4.00€ 4.00€ 1.00€
	1.00€
	1.50€
	2.00€
	3.00€
	2.00€

	095 604430 - 327 9575252 via Lancaster 2, Acireale (CT) vecchiaaci@gmail.com

	ANTIPASTI
	Patatine fritte* /French fries*

	PRIMI PIATTI
	Spaghetti alle vongole vongole veraci, aromi /clams, herbs
	/STARTERS
	/FIRST COURSES
	5.00€
	4.00€
	4.50€
	9.00€
	8.00€
	12.00€
	14.00€
	10.00€
	18.00€
	17.00€
	17.00€
	15.00€
	15.00€
	15.00€
	14.00€
	10.00€


	SECONDI DI PESCE
	Frittura di calamari*e gamberetti* /Fried squid*and shrimps*

	SECONDI DI CARNE
	Filetto ai ferri/Grilled fillet steak

	INSALATE
	/SALADS
	/SECOND COURSES FISH
	15.00€
	16.00€
	15.00€
	13.00€
	15.00€
	20.00€

	/SECOND COURSES MEAT
	18.00€
	20.00€
	12.00€
	18.00€
	16.00€
	14.00€
	18.00€
	6.00€
	11.00€
	12.00€
	11.00€
	12.00€


	LE SOLITE
	/USUAL PIZZA
	6.00€
	7.00€
	9.00€
	9.00€
	12.00€
	10.00€
	10.00€
	11.00€
	12.00€
	11.00€
	12.00€
	11.00€



