KOREAN FOOD

Koreanisch asiatische Kiiche

Max-Brauer-Alle 108
22765 Hamburg

Tel: (040) 38 27 20

Offnungszeiten:
Mo, Mi-Sa 12:00 Uhr - 15:00 Uhr
17:00 Uhr - 22:30 Uhr
(Kiiche schlieSt um 22:00 Uhr)
Dienstag Geschlossen

Sonntag, Feiertage
17:00 Uhr -22:00 Uhr
(Kiche schliefft um 21:30 Uhr)




WILKOMMEN!

Liebe Gaste,
wir freuen uns sehr, Sie bei uns begriilen zu dirfen!

Der Schutz unserer Mitarbeiter und Géste ist sehr wichtig. Mit Sorgfalt in allen Bereichen und
strenger Hygiene werden wir unserer Mitverantwortung fir die Einddmmung des Coronavirus
gerecht. Bitte unterstltzen Sie uns hierbei und achten auf die folgenden Verhaltensregeln. Mit lhrer

Umsicht schiitzen Sie sich selbst, die anderen Gaste und uns!

Zutritt nur fur Geimpfte, — Medizinische Maske oder
Genesene u. negativ getestete. FFP2-Maske tragen

auller am Tisch

Mindestabstand 1,5m wahren Handehygiene einhalten.

Kontaktbeschrankungen Hust- und Niesetikette

beachten wahren

Bitte in der luca-App

registrieren

Bitte halten Sie bei Bestellung Ihren Geimpft-, Genesenen- oder
Negativtestnachweis bereit, um eine Bestellung aufzugeben.

Wir bedanken uns bei Ihnen fiirs Mitmachen!
Bei Fragen wenden Sie sich gerne an uns.

Bleiben Sie gesund!



Liebe Giste,
bitte geben Sie die Bestellung am Tresen ab
und zeigen unaufgefordert Ihren Getestet-,
Geimpft- oder Genesenennachweis dem
Mitarbeiter vor.

Vielen Dank und guten Appetit! @

OR-Code - Mobile Speisekarte

Speisekarte (deutsch) Menu (english) — Please scan!
Bitte scannen!
H 7= - 278 3P4 AL

70

Coming soon!




SPREISEKARTE

Spezialititen des Hauses

Als Beilage servieren wir frisch in Essig eingelegten Rettich.

Bei den Gerichten handelt es sich um ganze Hihnchen.

Tipp: Beliebt bei Koreanern ist es, zu diesen Gerichten ein erfrischendes,
kaltes Bier zu trinken.

Gerne konnen auch zwei halbe Portionen bestellt werden.
(Aufpreis beachten!) 21

Gedrittelte Portion 22

K1. YANG NYEOM CHICKEN - %4 X|7) - e & o 20

Panierte Hihnchenteile, knusprig frittiert mit einer siilich,
leicht scharfen Chilimarinade.

K2. GAN JANG CHICKEN - Z}&X17) - 33HYENG 20

Knusprige Fried Chicken mit Sojaso3e serviert.

K3. PADAK - 35 - E¥Eg S 120k 20

Knusprige Fried Chicken mit frischem Lauch und einer
e 3% hausgemachten SoB3e auf Wasabi-basis.

K100. FRIED CHICKEN - $3&}o]l= X]7] 19

Knusprige Fried Chicken ohne Sof3en.

3
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Kostlich traditionelle Eintopfe

| Als Beilage wird eine Schiissel Reis und Kim Chi serviert.

K4. YUK GAE JANG - /0% - Bt < 12

Herzhaft und scharf.

Ein Eintopf mit zartem Rindfleisch, Bambusstreifen,
exotischen Siikartoffelstingel, dazu Nudeln aus
SiiBkartoffelstirke, verfeinert mit Lauch und Ei.

K5. DOEN JANG JJIGAE - 93A 7 - k&g F 12

Wiirzig und gesund.

Neben verschiedenen Meeresfriichten, bestehend aus
fermentierter Sojabohnenpaste, frischen

Zucchini und reichhaltigem Tofu.

X

K6. KIM CHI JJI GAE - AXAN - HEFH < ¢ 12

Feuerrot und scharf.
Eintopf aus traditionellem selbstgemachten Kim Chi,
dazu Schweinefleisch und leckerer Tofu.

K7.SUNDUBU - =557 - MEEy < 12

Herzerwiarmend.

Eintopf mit feingeschnittenem Schweinefleisch,

feinem extra weichen Tofu, Ei und Gemiise, wie Zucchini,
Lauch und Austernpilze.

<2 vegetarisch ' scharf



Gerichte mit unseren hausgemachten Nudeln

KS. JJAM PPONG - B . SGHEHE & oo 13

Wiirzig-scharfe Suppe mit Meeresfriichten, dazu frische
Bambusstreifen, Austernpilze und Chilischoten.

K9. JJA JANG MYEON - A3 - ¥ #&7m 24 12

Koreanische schwarze Bohnenpaste aus fermentierten
Bohnen, mit Schweinefleisch-, Zwiebel-, Zucchini-
und Karottenwiirfel. Garniert mit Gurken.

Frisch vom Grill

Koreanischer BBQ.

Wir servieren frisches Fleisch, dazu diverse koreanische traditionelle
Beilagen, leckere SoBen, knackige Salatblitter und fiir jede Person eine
Schiissel Reis.

Bestellung erst ab ZWEI Portionen moglich!

Fiir diese Gerichte stellen wir Thnen einen Tischgrill.

Moglich ist es auch, Variante a und b zu bestellen.

K10a. SAM GYEOB SAL - AHA - ETLIER - pro Portion 15

«»— S  Geschnittene rohe Schweinebauchstreifen

K10b. SO BULGOGI - &8317] - JE4R ! pro Portion 17

3
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Gebratenes aus der Pfanne

Als Beilage wird eine Schiissel Reis und Kim Chi serviert.

K11. SO BULGOGI - &EI3L7] - &4 14
Leicht siiBlich Marinade.
Rindfleisch angebraten mit Sojasof3e, dazu Zwiebeln, Mohren
und Zwiebeln.

K12. KIM. SAM.DU. - 2. 4. 5. - W+ AiEH+ TE < 14

Vom Chefkoch personlich kreiert.
Scharf angebratener Kim Chi mit frischem Tofu und Schweinefleisch.

K13. JE YUK BOKK EUM - AS8& . ByEE L« 13

w Leicht siiflich und scharf.
# ) Schweinefleisch angebraten mit scharfer Chilipaste,
dazu Zwiebeln, Mohren und Lauchzwiebeln.

K14. SAEUH BOKK EUM BAB - A ¢S89 - iFM WKk > 12-

< % Gebratener Reis mit Shrimps und verschiedenem

. Vyx“ gehacktem Gemiise.
WG
K15. TANG SU YUK - 3% - REH (&R) 14
. ¥

*& Kross gebackenes Schwein in einer StiB-Sauer-Sof3e mit
. %, verschiedenem Gemiise.

’\1

K16. DWAE JI KKEOPDEGI BOKK EUM - HRAG 7| EHS 12
SRIVIERL 5 0

P . Gebratene Schweineschwarte angebraten mit scharfer
W ¥ Chilipaste, Zwiebeln und Mohren.

3
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Bibimbap. Gesunde, kraftvolle Reisgerichte

Wird jeweils serviert mit frisch eingelegten koreanischen
Beilagen, wie eingelegte Sojasprossen, Karotten,
eingelegter siiBer Weillkohl, eingelegter Zucchini,
Kimchi ¢ und einem Spiegelei obendrauf und Sesamél.

Wahlweise mit scharfer Chilipaste S oder SojasoBe .

K17. YA CHAE BIBIMBAP - ©Fxl] B|RHl . BESERERR ootk 10
mit angebratenem Tofu (vegetarische Variante auf Anfrage 3@)

K18. SO GO GI BIBIMBAP - A2317] H] %1 1,5} - AREER etk
11
mit Rindfleisch

K19. DWAE JI BIBIMBAP - S| A]317] B9 - FEPREIR <o 10

mit Schweinfleisch

K20. DALG BIBIMBAP - ©317] v|¥u} . YgpgREfR cox 10

mit Hithnerfleisch

Ramyun. Nudelsuppe. Reissuppe.

K21. RAMYUN - E}Eﬂ - m@ ?" 134ac,f 9

mit Lauchzwiebeln und Eiern.

K22. MANDU RAMYUN - BHFE}H - P B 1ot 9.5
mit Mandu
K23. TTEOK RAMYUN - B2} - fEREHrTE B 1sner 9.5

mit koreanischem Reiskuchen

0

-
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K24. TTEOK MANDU RAMYUN - #3529 "
BERES I TR Mot 34actk

mit Mandu und koreanischem Reiskuchen

K25 UDON - 9% - B&HE 10

Leichte und milde Nudelsuppe, verfeinert mit
japanischen Zutaten.

K26. KOKOSMILCHSUPPE - 3% AX
mit Rindfleisch oder Shnmps b 10
mit Hithnerfleisch oder Tofu 8.5

Eine Schiissel Reis und Kim Chi als Beilage werden dazu serviert.

TTEOKBOKKI. Koreanisches Street Food

K27. GO CHU JANG TTEOKBOKKI - 1.3%% & o] 10
%éﬁﬁiﬁ v é- 1o

Koreanischer Reiskuchen mit Glasnudeln und kréftiger

scharfer Sof3e.

K28. GAN JANG TTEOKBOKKI — 7}+39 20] 10
FmpP AR B

Koreanischer Reiskuchen mit Glasnudeln und milder Sojasof3e.

Deopbap. Purer Reis mit kostlichen Beilagen koreanischer Art
K29. ORI DEOPBAP - 22|94 - MAER 12

Knusprig gebackene Ente mit frischem Gemiise.
Wahlweise mit SojasoBe  oder Sii-Sauer-SoBe.

K30. SO GOGI DEOPBAP - 217|198} - A&k 11

In Sojasof3e gebratenes Rindfleisch mit frischem Gemiise.

-
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K31. DWAE JI GOGI DEOPBAP - H X714} - X A E=1R 110

In SojasoBe gebratene Schweinefleischstreifen mit frischem Gemiise.

K32. DALG GOGI DEOPBAP - Sa17|9% - 8 A =ik 10

In SojasoB3e gebratenes Hithnerfleisch mit frischem Gemiise.

K33. SAE UH DEOPBAP - X943} - W4k o 12

In SojasoB3e gebratene Shrimps mit frischem Gemiise.

K34. OJJING EO DEOPBAP - 2. Ao 9wt . fif M EiR L + 12

In scharfer Chilipaste gebratener Tintenfisch mit frischem Gemiise.

K35. HAEMUL DEOPBAP - 3| &9 - /SR S ~oka 12

In scharfer Chilipaste gebratene Meeresfriichte mit frischem Gemiise.

K36. JAP CHAE DEOPBAP - @‘iﬂ | 1) NG ER 11
Glasnudeln mit frischem Gemiise und Rindfleisch.

K37. JAP CHAE DEOPBAP - ZAagul . Zusg &g Y 10
Glasnudeln mit frischem Gemiise.

K38. YA CHAE DUBU DEOPBAP - o[ &=59y5 10
AT EER Y

Frisches Gemiise mit Tofu.

K39. JJA JANG DEOPBAP - AZYH - YEEIER 24 10

Schwarze Bohnenpaste aus fermentierten Bohnen,
mit Schweinefleisch-, Zwiebel-, Zucchini- und Karottenwiirfel.

o
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Suppen

K40.

K41.
K42,

K43.

Gemiisesuppe - O] Bt
mit Tofu
Hiihnersuppe - =

Wan Tan Suppe - FEA
Teigtaschen mit Fleischfiillung (Huhn)
Kokosnussmilchsuppe - ZIZY A3

Wahlweise mit Tofu ™ oder Hiihnerfleisch

Yorspeisen

K44.

K45.
K4e.

K47.

Frittierte Mandu - FF5 % 4afx

Teigtaschen mit Gemiise, koreanischer Art
Frittierte Mini Friihlingsrollen B9 34ark

Frittierte Wan Tan - &k e
Teigtaschen mit Fleischfiillung (Huhn)

Gemiisesalat - O] Mg =W
SojasoBe oder Wasabisofe als Dressing

Extras

K48.
K49.
KS0.
KS51.

Hausgemachter Kim Chi - 7 X]
Extra Beilagen - ¥F3F 37} %
Extra SoBen - &2 F7}1%

Extra Portion Reis - %} 37} %

o
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Warme Getranke

Roter Ginseng Tee 2.5

Die Wirkung ist vielfaltig. Es wird daher vor allem in der
ganzheitlichen Medizin angewandt. Roter Ginseng steigert

die allgemeine geistige und korperliche Leistungsfahigkeit und
unterstiitzt den Organismus Abwehrkrdafte aufzubauen.

Gruner Tee ° 2
Ingwertee
mit frischen Ingwerstiicken 2.5

Ingwer besitzt eine desinfizierende Wirkung gegen Bakterien
und Viren, wirkt durchblutungsfordernd, hemmt Erbrechen,
Ubelkeit und regt die Verdauung an.

Yuja Tee 2.5

Tee aus der Yuzu Frucht (Zitronenahnlich).

Sake

Traditioneller, alkoholhaltiger Reiswein aus Japan.
Kann sowohl heif als auch kalt getrunken werden.
Hergestellt wird er aus speziellen Sakereissorten,
die fermentiert werden.




Liste der deklarationspflichtigen Allergene und

Zusatzstoffe

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe:

g

N

O 0 N o g A~ W

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstiarker

geschwefelt

geschwarzt

mit Phosphat

mit MilcheiweiB (bei Fleischerzeugnissen)

koffeinhaltig

10 chininhaltig

11

mit SiiBungsmittel

12 gewachst

Deklarationspflichtige Allergene:
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Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfriichte

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

n

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



